
                   
                      

 

 

 

BINNENHOF          JANUARI 2012 
      

  

DI 10/01/12 (409) 

Gerookte forel met mierikswortelsaus Truite fumée sauce raifort 

Gebraden kip op jagerswijze Poulet rôti chasseur  

   Aardappelen in veldkleed    Pommes en robe des champs 

Chocoladeschuim (wit)              Mousse au chocolat (blanc) 

 

DO 12/01/12 (410) 

Artisjok met vinaigrettesaus Artichaut à la sauce vinaigrette 

Varkensrib Archiduc (klassiek) Carré de porc archiduc 

   Aardappelen op z'n Parijs    Pommes parisienne 

Flensjes Suzette                         Crêpes Suzette 

 

VR 13/01/12 

Receptie. Restaurant gesloten. 

 

DI 17/01/12 (411) 

Soep op Brabantse wijze Soupe à la brabançonne 

Geroosterde zalmfilet Filet de saumon grillé 

   Hollandse saus    Sauce hollandaise 

   Gekookte aardappelen op z'n Engels    Pommes à l'anglaise 

Peer in rode portosaus Poire Alma  

 

DO 19/01/12 11  (412)  

Tuinkerssoep  Potage cressonière 

Varkensschnitzel op Weense wijze  Escalope de porc à la viennoise 

   Gebakken aardappelen      Pommes sautées 

Diplomaatpudding met kirsch  Diplomate au kirsch 

 

VR 20/01/12  

Receptie. Restaurant gesloten. 

 

DI 24/01/12 (413) 

Pompoenroomsoep                                                    Crème de potiron  

Gebraden kip met dragonsaus                                   Poulet rôti à l'estragon 

   Groene boontjes in boter                                            Haricots verts au beurre 

   Aardappelen Biarritz                                                   Pommes Biarritz  

Citroenschuim                                                         Mousse au citron   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

DO 26/01/12  CULINAIR MENU  37 EURO  Aangepaste wijnen (volzet) 

VR 27/01/12  CULINAIR MENU  37 EURO  Aangepaste wijnen  (volzet) 

  

Aperitief met amuse guele van Spongekaasje en frietje van appel met mayonaise 

              ~ 

Huisgemaakte foiegras met gerookte paling, Hawaiaans zout en zeewiersalade 

              ~ 

Consommé van bosduif               

               ~ 

Rib van reegeit, koningsoesterzwam, gepofte spekkorrels een gesouffleerde bataataardappel           

               ~ 

Bloedappelsienparfait met earl grey thee ,verse zure matjes en bloedsinaasappelgel 

              ~ 

Koffie of thee met mignardises 

 

 

 
DI 31/01/12  (414) 

Tomaat gevuld met tonijnsalade                                Tomate monégasque 

Gebakken eendenborstfilet in roomsaus                      Maigret de canard à la crème 

met drie soorten peper                                                aux trois poivres 

   Gebakken savooiekool met spek                                  Chou vert au lard 

   Amandelkroketten                                                        Pommes amandines 

Yoghurtcrème met kersen                                          Crème de yaourt aux cerises 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

H.Hart van Maria-instituut – Oudaen 72 – 2970 's-Gravenwezel 

Reservaties: maandag – dinsdag – woensdag - donderdag  tussen 9 uur en 14.30 uur 

Tel: 0472 399757  

MEER INFORMATIE …………………… BEZOEK ONZE WEBSITE 

www .everyoneweb.com/binnenhofke/ 

 


