Amber De Wispeleir en Patrick Geuens ('Mijn restaurant’, Alaise) studeerden beiden af aan
onze school in de afdeling Grootkeuken. Het spreekt voor zich dat wij trots zijn op beide oud-
leerlingen, en wensen hen de overwinning van harte toe!

" Ambers leraar Paul Verschueren schat kans op overwinning hoog in

€6

Paul Verschueren (54), de
vroegere koksleraar van

zege van restaurant Alaise. “De
verfijning in Ambers gerechten
zag ik in mijn klas al.”

@ PaulVerschueren geeftlesaan het
Heilig Hart van Maria-instituut in
‘s Gravenwezel, de school waar Am-
ber D Wispeleir in 2006 afstudeer-
de. Patrick Geuens, die bij Amberin
de koude keuken staat, zat hier ook
op school. Het lerarenkorps zit op
de eerste rij om te supporteren, o]
de website van de school staat zalj};
een link met artikels uit deze krant.

Dat Amber (23) en Elodie (22)
E]aan ‘winnen, is voor chef Paul zo

aar als een klontje. “Een straffe
kokkin, he”, lacht hij. “Amber zat in
het derde en vierde middelbaar bij
mij, eniindie tijdwasze al heel gedre-
ven. Eizn van de besten van d;l:i]as.
Ikheb leerlingen aan wie ikhonderd
keer iets moet uitleggen en die het
nog niet snappen. Amber was met-
eenmetallesweg. Eenrustigmeisje
daternstig doorwerkte, zo herinner
ik me haar. Die kwaliteiten komen
vanEs,wanteen chef-kokmoethet
hoofd koel kunnen houden.”

De jury in Mijn restaurant! is niet
mals voor de kandidaten. Is Amber
;c;gm deh;lejek bestand? "Da:«:il:tenk
i . In het programma geeft ze
somseznwatbedeesdei ‘maar
als je haar kent, weet je dat ze seri-
eus haar zeg kan doen. Nu die jury,
datmoet je cok met een korrel zout
nemen, zeker dejournalistenjury. Ik
heb een van die mannen ooit horen
zeggen datereenslaatjebijeenItali-
aans gerechtmoest. Alsjezoietszegt,
ken je niets van de Italiaanse keu-
ken. Mannen als Roger Souvereyns
en Wout Bru, datis to the point. Die
hebben recht van spreken.”

Sterren

Paul Verschueren ziet Amber
doorgroeien tot, ja zelfs, sterren-
niveau, “Sergio Herman heeft dat
ook gezegd, ze heeft wat nodig is.
Derust, de organisatie, deaandacht
voor nieuwe tendenzen. Op de rek-
kegd inhaarkeukenzieik hﬂjlzuwe
producten staan, speciale binders,
dingen om krokantjes mee te ma-
ken... Nieuwe technieken kennenis
::_Iﬁﬁﬁjk alsje vooruitwil. Zo ont-

ikkel je een eigen stijl.”

Een eigen zaak is geen evidentie
voor iemand die zo jong is. “Zeker
niet. Ik heb het vaak zien gebeuren
dat chefs die recht van school kwa-
men een zaak openden en twee jaar
latermoestensluiten. Mijn eigen chef
zeialtijd: niet voor je 25ste een zaak
beginnen. Amberheeftnahaarstudie
in Ter Vennen in Wijnegem gewerkt

ChefPaul Verschueren: “Amber heeft eeng
ﬁmbef. FOTO'S RAYMOND VAN BEYGAERDEN, JAN VAN DER PERRE

enondertoezichtvan Souvereyns
in Bossenstein in Broechem.
Ze heeft een goeie basis, ze Y.
iser klaar voor.” 7
De chef heeft het eten ;
nog niet geproefd, maar
toch is hij een en al lof. “Je
zietdathetmooienverfijnd
is, die borden zijn juweel-
tjes. (aarzelend) De porties
zijn misschien aan de klei-
ne kant, maar dat is maar
een kleine kritiek. Amber

heeft duidelijk de pas- - ./

sie voor koken, dat
is de essentie.” De

Verlegen? Ze kan serieus
haar zeg doen als het moet”

basis,

keukens vindt hij van hetzelfde ni-
veau, maar in vergelijking met Eef
en Michaél uit Blankenberge heeft
Alaise een extra troef. “Amber en
Elodie nemen beiden de leiding
in hun r;::;eurv:rn;eﬁ:a de dc:ef in
Blanken ligtdezaak
daaropzijngat... Och, Alaise
gaatwinnen, jezal het
zien. Het wordt tijd
ookvoor Antwer-
pen!” (lacht)
EEFJERAMPART
ﬂ Mijn
restaurant!,
A 21.30uopvtm.

seZou-iehetnogkunnen?
Vanavond maakt Peter Goos-
sens eindelijk zijn opwach-

ste drie jaargangen maakte de
chef-kok van het Hof van Cle-
ve het programma mee on-
sterfelijk met zijn parier-vrai:
wie niet voor lekkers zorgde,
kreeg van Goossens de roe. En
hoe! Smaakte bijvoorbeeld de
soep niet, dan spuwde Goos-

ting in Mijn restaurant!. De eer- -

Ultiem stemadﬁes door Peter Goossens

sens ze uit. Dit seizoen werd de
chefvan Kruishoutem na een he-
vig jaar (hij combineerde zijn res-
taurant met tal van televisie en
afgeleide producten en naar ver-
luidt was Goossens zwaar aan-
gedaan door de zelfmoord van
de door hemzwaar aangepakte
Mijn restaurant!-kandidaat Chris
Aerts) en zijn twee jurykompa-
nen Christel Cabanier en Dirk De
Prins vervangen door een nieuw

team. Dat viertal
kwam maarma- /£
tig uit de verf. De
makers van Mijn
restaurant! ho-
penongetwij-
feld op een snuif-
je onvervals-
te Goossens-magic wanneer
hij het finale stemoordeel uit-
spreekt: Ekeren of Blankenber-
ge? HVGD
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